
HUISGEMAAKTE 
LIMONADES - 5 

bruis / plat

passievrucht & limoen 
groene thee & munt 
hibiscus & gember 
citroen & lavendel 

cassis

sAPPEN

Verse sappen	 4,5 
jus d’orange - grapefruit sap - 50/50 sap	

Groene sap	 5,5 
appel, komkommer, banaan en spinazie	

Oranje sap	 5,5 
sinaasappel, wortel, gember en mango	

Appelsap	 3,8

Big Tom	 5,5

FRISDRANK

Diverse fris	 		 3,8

Orangina	 		 4,3

Fever-Tree		 5 
ginger beer - tonic - bitter lemon - ginger ale	

Butcha Kombutcha	 		 6 
ginger & lime - hop & grapefruit	

El Tony Mate		 5,5

Tafelwater bruis / plat 0,7L		 4 
wordt onbeperkt bijgevuld	

WARME 
DRANKEN

Zwarte koffie	 3,2

Ristretto	 3,2

Espresso	 3,2

Espresso cortado	 3,2

Espresso macchiato	 3,2

Cappuccino	 3,7

Flat white	 4,5

Koffie verkeerd	 3,9

Latte macchiato	 3,9

+ extra shot	 1,2 
+ havermelk	 0,5 
+ Swiss water decaf	 0,5

Chai latte	 4,7

Dirty chai latte	 5,7

Warme chocolademelk	 3,9 
+ slagroom	 0,5

ICED

Zwarte koffie	 3,5

Koffie verkeerd	 4,3

Chai latte	 5

Iced dirty chai latte	 6

THEE

Verse muntthee	 3,9

Verse gemberthee	 3,9

Verse munt & gemberthee	 3,9

Verse thee	 3,9 
Earl Grey / groen / verveine /	  
kamille / rooibos / jasmijn	

SCAN QR-CODE FOR ENGLISH MENU 
& ALLERGEN CARD



Yoghurt bowl v	 7,5 
met granola en blauwe bessen	

Croissant v	 4,5 
met boter en jam	

French toast v	 9,5 
van suikerbrood met crème fraîche en beurre noisette karamel 	

Hotel Rumour onbijt v	 16,5 
yoghurt met granola en blauwe bessen, avocado smash met gepocheerd ei	  
op zuurdesem en French toast met karamel & crème fraîche	

Shakshuka v	 13,5 
met 2 gepocheerde eieren in pittige tomatensaus met feta	  
en pita sticks 	

Mashed avocado v	 12,5 
met 2 gepocheerde eieren, feta, pompoenpitten en chilivlokken op zuurdesem	

Roerei gerookte zalm	 14,5 
met bieslook op brioche	

Roerei ham	 13,5 
van Limburgs Livar varken en boeren Leidse oplegkaas op brioche	

Croque monsieur	 12,5 
met ham, gruyère en mornaysaus op brioche	

Croque madame	 13,5 
met ham, gruyère, mornaysaus en spiegelei op brioche	

Burrata v	 12,5 
met gepofte gele biet, salsa verde en pompoenpitten op zuurdesem	

Hummus  vgn	 11,5 
met geroosterde groenten, courgette en krokante kikkererwten op zuurdesem	

Makreelsalade	 13,5 
met komkommer, radijs en rode ui op brioche	

Gerookte ribeye	 14,5 
met mierikswortelcrème fraîche, bosui en boeren Leidse oplegkaas op brioche	

Kalfs- of vegankroket 2 st.	 12,5 
op zuurdesem met mosterd en pickles 	

Zuurdesembrood v	 6,5 
met Sel de Guérande boter 	

Groene salade vgn	 5,5 
met French dressing, radijs en pompoenpitten	

Franse frites v	 5,5 
met mayonaise		

Homemade sundae’s  
softijs geserveerd met

beurre noisette karamel en cacao nibs	  7 
rood fruit en amandel crumble	 7 
in rum gemarineerde ananas en limoenblad	 7,5

Appeltaart v	 6 
+ slagroom 	 0,5

Wisselende taart v	 6,5

Kardemom bun v	 5,5 
van Water & Bloem	

Lemon poppy seed cake v	 4,5

Bananenbrood v	 4,5

Leidse koek v	 3

Smashburger	 18,5 
met dubbele patty, cheddar, augurkenrelish, mosterd, ketchup en Franse frites	

Steak tartaar	 18,5 
met spekbokkingmayonaise, mosterdzaad, bieslook, croutons en Franse frites	

Ravioli v	 19,5 
gevuld met ricotta en citroen, beurre noisette, doperwten en parmezaan	

Steak frites	 22,5 
180 gr. biefstuk met beurre café de Paris en Franse frites	  

Bospeensoep vgn	 8,5 
met harissa, kokos en pompoenpitten		

Caesar salade Rumour	 16,5 
met krokante kippendij, romainesla, karnemelkdressing,	  
ansjovis, gepocheerd ei en crouton		

Salade gepofte biet & hummus vgn	 14,5 
Babyspinazie, geroosterde courgette, doperwten,	   
rode ui en krokante kikkererwten	
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ons zuurdesembrood is van Stadsbakkerij Water & Bloem @HOTELRUMOUR · HOTELRUMOUR.NL


